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	割烹・寿司 城下かれい・こち料理
	店主敬白
	日出の名産で、昔は、一部の階級の人しか食べることができず、江戸時代、将軍への献上品の一つともされ、美味をもって知られる。
	珍味・奉書巻き・南蛮漬け 刺身・巻き揚げ・お煮つけ 唐揚げ・寿し・お吸い物 フルーツ
	※一五、四〇〇円のコースには塩焼きがつきます

	かれいコース（一式）
	一三、
	二〇〇円
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	城下かれい料理
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	（一人前）

	三、
	五二〇円
	三、
	五二〇円
	二、
	八六〇円
	四、
	九五〇円
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	六、
	六〇〇円
	(煮つけ 又は 唐揚げ）

	かれい定食

	単品
	こち唐揚げ
	こち煮つけ
	こちにぎり
	こち刺身
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	こち料理
	二、
	六四〇円
	二、
	六四〇円
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	六四〇円
	三、
	九六〇円
	七、
	日出産鱧のお料理を御堪能下さい。
	吸い物
	塩焼き
	唐揚げ
	せいろ蒸し
	おとし（湯引き）
	南蛮漬け

	ハモ御膳
	三〇〇円（税抜）
	日出の鱧
	ハモ塩焼
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	ハモおとし
	一、
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	ハモにぎり

	ハモ重
	より一品お選び頂けます
	煮つけ・天ぷら・焼魚　
	メインは



	昼食風・夕食風
	当店のお薦め
	あらだき定食
	ステーキ重
	一、
	六五〇円
	一、
	八七〇円

	刺身定食
	一、
	八七〇円
	二、
	四二〇円
	※刺身無しの場合は一、八七〇円になります。


	牛ステーキ定食
	牛かつ定食
	エビフライ定食
	天ぷら定食
	焼魚定食
	煮付定食

	御飯物定食
	二、
	四二〇円
	（刺身付）
	海鮮生ゆば巻
	特製海鮮サラダ

	サラダ物
	ちらし定食　梅
	ちらし定食　竹
	寿し定食にぎり
	二〇〇円


	寿司定食
	お刺身単品
	（盛合せ）

	活造り
	二、
	八六〇円
	一、
	七、
	七〇〇円
	より
	※要予約


	焼魚
	煮付物
	一個　八八〇円より
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	海老
	（刺身・塩焼）

	酢物
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	五五〇円
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	八八〇円
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	季節一品料理
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	二、
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	一、
	三、

	特上
	二、
	七五〇円
	二、

	にぎり寿し

	寿し
	（お味噌汁付）
	手巻巻物 各種
	二七五円より

	あなご押ずし
	バッテラ
	いなり寿し
	六〇五円

	太巻
	七一五円

	レタス巻き
	七一五円

	海鮮巻き
	うなぎにぎり
	特製コーナー
	※関あじにぎり
	※関さばにぎり
	六六〇円より

	中トロにぎり
	大トロにぎり
	八八〇円より

	特製コーナー
	（お味噌汁付）



	寿し
	「日出」あじ寿し
	一、
	より

	ふぐにぎり
	二、
	こちにぎり
	二、
	城下かれいにぎり
	二、
	季節限定
	三、

	かばやき

	うなぎ
	五五〇円
	二、
	おおいた和牛とは…品質の高い豊後牛の中でも美味しさにこだわった農場で育てられた肉質４等級以上のものだけを選んだ逸品です。

	ハイボール
	梅酒
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	ひれ酒
	一、
	二、
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	三、
	二、
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